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ZYGMUNTA IHNATOWICZA 
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W roku 1878 fabryka 


Alfa-Laval 


dała mleczarstwu 
lepszy sposób 
odtłuszczania mleka 


za pomocą wirówek 


Alfa-Laval 


które były i są przez fa- 
chowców uważane za naj- 
lepsze. Łącznie Z innemi 
maszynami mleczarskiem 
Alfa i Astra stanowią one 
standartowe urządzenia 
mleczarń i gospodarstw 
mlecznych 


Obecnie ta sama fabryka 


daje hodowcom lepszy sposób dojenia A R 
ALFA-LAVAL 


które dzięki swoim niezrównanym zaletom 
znalazły już zastosowanie we wszystkich mle- 
czarskich krajach świata. 


Pierwszym nabywcą dojarki ALFA - LAVAL 
w Polsce jest Dom. Pamiątkowo pod Poznaniem 
w którego ślady wstępuje coraz więcej rolników. 


Tańsze dojenie - Więcej mleka - Lepsze mleko 


Dla każdej obory od 10 do 500 krów. 11— 


CENTRALA: TOWARZYSTWO ODDZIAŁ: 


E EEN 60. ALFA-LAVAL Sp. Z 09.0. o 14. 
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Sprawozdanie z III Oceny masła i serów urządzonej przez 
Stację doświadczalną Wielkopolskiej Izby Rolniczej dnia 


/ maja 


Pierwotnie trzecia ocena masła miała 
objąć tylko dzielnice zachodnie, mianowi- 
cie Wielkopolską i Pomorze, gdyż oczeki- 
wano ogłoszenia ogólno - państwowej oce- 
ny masła dla wszystkich dzielnic. Dnia 16 
października 1925 odbyła się w tej sprawie 
konferencia w Rzeszowie, na której uchwa- 
lono założenie Państwowego Komitetu ©- 
cen masła i serów pod protektoratem Mi- 
nisterstwa Rolnictwa i D. P. Równocześnie 
wybrano Ściślejszy komitet. któremu po- 
wierzono opracowanie projektu regulami- 
nu ocen masła i serów. 


Na zebraniu dnia 10 grudnia 1925 wy- 
brano w Krakowie ściślejszy komitet ocen 
masła i serów składający się z pp. Dąbrow- 
skiego, prof. Szkoły Głównej Gospodarswa 
Wiejskiego w Warszawie, [hnatowicza, Na- 
czelnika Wydziału w Ministerstwie Rolni- 
<twa i D. P., Rylskiego Dyrektora Akade- 
inii Rolniczej w Cieszynie, Licznerskiego. 
Dyrektora Szkoły Mleczarskiej w Rzeszo- 
wie i Inż. Dziamy, Kierownika Działu Mle- 
czarskiego Stacji doświadczalnej Wielko- 
polskiej Izby Rolniczej. Przyjęto regula- 
miu, opracowany przez Dyr. Licznerskiego 
i przesłano go do zatwierdzenia Minister- 
stwu Rolnictwa iD. P. Ten sam Komitet 
miai również wyznaczyć termin najbliższej 
państwowej oceny masła i serów. Ponieważ 
iednak prace komitetu nie zostały wykoń- 
czone, a czas naglił, przystąpiła Stacja do- 
świadczalna W. I. R. do przeprowadzenia 
lil wiosennej oceny masła i serów, zapew 
niwszy sobie współpracę Pomorskiej Izby 
Rolniczej. Na wiadoniość o urządzaniu IlI 
oceny masła, pospieszyły ze swoimi zgło- 
szeniami organizacie b. Kongresówki i Ma- 
iopolski tak, że ta proiektowana iako dziel- 
nicewa ocena masła, obięła także i inne 
dzielnice Rzeczypospolitej Polskiej. 

Podczas HI oceny masła kierowaliśmy 
sie przepisami imiarodajnymi dla poprzed- 
nie; oceny z małemi zmianami, które oparte 
były na poprzednich doświadczeniach. Do 
zgłoszonych organizacyj i mleczarń wysła- 
no jednolite kartony dla wysyłki masła, a- 
żeby masło przysłane do oceny posiadało 
jednolity wygląd, formę i wielkość. Pierw- 
szą próbę masła należało przysłać dnia 27 


1926 r. 


kwietnia, drugą dnia 6 maja. Pierwsza pró- 
ba poddana została ocenie chemicznej oraz 
probie 10 dniowego przechowania w tem- 
peraturze 12” ©. Druga próba świeża słu- 
żyła do rzeczywistej oceny smaku, zapa- 
chu i t.p . Próba chemiczna ograniczyła się 
do oznaczenia wody, tłuszczu, ciał nietłusz- 
czuwych, pasteuryzacii i liczby refrakcji. 
Ocena przez skład sędziów obejmowała 
smak (15 punktów) zapach (15 punktów), 
barwa (15 punktów), zewnętrzny wygląd i 
struktura (15 punktów). zdolność przecho- 
wania (obejmująca smak i zapach 30 punk- 
tów). Masto, kióre pod każdym względem 
odpowiadać winno wymaganiom miało po- 
siadać 90 punktów. Ocena masła odbywała 
sie ściśle anonimowo podług numerów ko- 
lejiności, w jakiej próby do Stacji nadeszły. 
Dopiero po ukończeniu oceny zostały uja- 
wnione mleczarnie po nazwisku. 


Ocena masła zaczęła się dnia 7 maja © 
godz. 9-tei przed południem, a zakończona 
dnia następnego. 


Jako sędziowie pełnili obowiązki: 


1) Dr. Celichowski, Kierownik Stacji 
doświadczalnej Wielkopolskiei Izby Rolni- 
czej Poznań, 

2) Dr. Namysłowski. Kierownik Stacji 
doświadczalnej Pomorskiej Izby Rolniczej, 
Toruń, 

3) Dyr. Licznerski. Dyrektor Państwo- 
wei Szkoły Mleczarskiej w Rzeszowie, 

4) P. Byczkowski, Zjednoczenie Mle- 
czarskie na Wielkopolskę, Pomorze i Śląsk, 
Pelplin, 

5) P. Górecki, referent mlecz. Krajowe- 
go Patronatu Spółdzielni rolniczych we 
Lwowie, 

6) P. Dobroczyński, Dyrektor Związku 
Spółdzielni Mleczarskich i Jajczarskich w 
Warszawie, Oddział w Poznaniu, 

7) P. Chmiołek. Lustrator ekspozytury 
Krajowego Patronatu Spółdzielni Rolni- 
czych w Krakowie, 

5) P. Pieślak, Instruktor Mleczarski O- 
kręgowego Towarzystwa Rolniczego w 
Miechowie, jako delegat Związku Spółdziel- 
ni polskich w Warszawie. 
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9) P. Popowski, Związek Spółdzielni 
Zarobkowych i Gospodarczych Poznań, 

10) P. Wiśniewski, z Wylatowa, dele- 

gat Mleczarskiego Związku Przemysłowo- 
Handlowego na Polskę T. zap., 

11) P. Wolski z Kostrzyna, delegat Mle- 
czarskiego Związku Przemysłowo-Handlo- 
wego na Polskę T. zap.. 

Poza tem brał udział jeszcze w ocenie 
masła p. Piętka Zwiazek Spółdzielni Pol- 
skich w Warszawie. 

Wobec licznej grupy sędziów oraz ilo- 
ści eksponatów podzielono sędziów na 2 
grupy, oddając przewodnictwo jednej gru- 
py b. Licznerskiemu, drugiej grupy p. Go- 
reckiemu. Dla oceny serów obrano trze- 
cią grupę w skład której weszli p. Liczner- 
ski, p. Chmiołek i Gorecki. 

Wszystkich eksponatów przysłano 107 
prób masła oraz 34 próby serów, podział 
był następujący: 


Dzielnica 


asta ze | z innych , 
masae | z inych | paz | Serów 
zpołdziełni | mteczru 


b. Kongresówka . | 22 6] 28 14 


Wielkopolska .} 11] 19) 380) 15 
Pomorze . . . . 5 3 8 1 
Małopolska . „| 38 3 41 4 


Razem. . 76 31 | 107 34 


Ogólny rezultat oceny masła był na- 
stępujący: Masło podzielono na 4 grup. za- 
łiczając: 

I grupa od 55 — 90 punktów jako masło 
wyborowe, 

I grupa od 75 — 84 punktów jako ma- 
sło bardzo dobre, 

MI grupa od 50 — 74 punktów 
masło dobre, 

IV grupa od 49 — w dół jako masło 
kuchenne. 

Do masła wyborowego klasy |. zali- 
czono 22 próby. do masła bardzo dobrego 
klasy Ii 38 prób, do masła dobrego klasy 
I 45 prób, a tylko 2 próby uznane zostały 
jako masło kuchenne *). Podział klasyfika- 
cii był następujący: 

a) Spółdzielnie mleczarskie, 

b) Mleczarnie inne (prywatne i dwor- 
skie), 


jako 


*) Dyplom uzyskać mogły tylko mleczarnie, które wy- 
pełniły wszelkie warunki oceny, nadesłały 2 próby masła. 


Klasa l. A k Kl. Kall; 
a b E EE 


y 1 
b. Kongresówka .| 6 —| 8 810 A= 
Wielkopolska . .| 5 3| 5 12] 1 12] — 
Pomorze => 


| Małopolska . 


"SEE AK SE -4 


Dyplomów przyznano 21 następującym 
mleczarniom, których masło zaliczono do 
klasy I, iako masło wyborowe: 

1) Spółdzielnia Mleczarska w Dzierąż- 
ni b. Kongr. punktów 89, 

2) Spółdzielnia Mleczarska w Rybnei, 
Maopolsk., punktów 89, 

3) Spółdzielnia Mleczarska w Żegoci- 
nie Malopolsk. punktów 89, 

4) Spółdzielnia Mleczarska w Królów- 
ce Małopolsk. punktów 88, 

5) Spółdzielnia Mleczarska w Kro- 
ścienku - wyżnem Małopolsk. punktów 38, 

6) Spółdzielnia Mleczarska w Szarbii b. 
Kongr. punktów 88, 

7) Spółdzielnia Mleczarska w Lubrańcu 
b. Kongr. 88, 

3) Mleczarnia Majętności w Szelejowie 
Wielkop. punktów 87. 

9) Spółdzielnia Mleczarska w Wieli- 
chowie Wielkop. punktów S7, 

16) Spółdzielnia Mleczarska w Izdeb- 
niku Małopolsk. punktów 87, + 

11) Spółdzielnia Mleczarska w Izdeb- 
kach Małopolsk. punktów 87, 

12) Spółdzielnia Mleczarska w Janowcu 
Więlkop. punktów 86, 

13) Spółdzielnia Mleczarska w Zagórzu 
b. Kongr. punktów 86, 

14) Spółdzielnia Mleczarska w Nasie- 
chowicach b. Kongr. punktów 86, 


15) Spółdzielnia Mleczarska w Lipni- 
kach Małopol. punktów 86, 

16) Spółdzielnia Mleczarska w Kcyni, 
Wieęlk. punktów 85, 

17) Spółdzielnia Mleczarska w Gosty- 
niu Wielkop. punktów $85, 

18) Spółdzielnia Mleczarska w Mąko- 
warsku Wielk, punktów 85, 

19) Mleczarnia Maiętności Niechłód 


Wielkop. punktów 85, 
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20) Mleczarnia Maiętności Miłosław w 
Bugaju Wielk. punktów 85, 

21) Spółdzielnia Mleczarska w Sławi- 
cach b. Kongr. punktów 85. 


Pomorska lzba Rolnicza przyznała: 

Mleczarni Spółdzielczej, Wewiórki Po- 
morze medal srebrny, 

Mleczarni Spółdzielczej 
morze, medal bronzowy, 

Mleczarni Spółdzielczej Wielkie Luna- 
wy Pomorze, medal bronzowy. 


Medale przyznała Pomorska Izba Rol- 
nicza tylko dla młeczarń pomorskich. 

Poza tem dzięki ofiarności poszczegól- 
nych firm można było udzielić kierowni- 
kom Mleczarń jeszcze kilka specjalnych na- 
gród. dla których jednak zrobiono pewne 
zastrzeżenia: 

4) Mleczarnia Spółdzielcza w Wieli- 
chowie otrzymała nagrodę 50.— zł. z 
Związku Spółdzielni Zarobkowych i Gospo- 
darczych w Poznaniu dla najlepszei Mle- 
czarni Spółdzielczej w Wielkopolsce. - 

2) Mleczarnia Spółdzielcza w Lisewie 
taką samą nagrodę dla najlepszej Mleczar- 
ni Spółdzielczej na Pomorzu. 


Związek Spółdzielni Zarobkowych i 
Gospodarczych w Poznaniu przyznał na- 
grody dla mleczarń Spółdzielczych z Wiel- 
kopolski i Pomorza, należących do Związ- 
ku, a których masła uznane zostało za naj- 
lepsze. 


Lisewo Po- 


3) Mleczarnia w Szelejowie dla najlep- 
szei Mleczarni w Wielkopolsce nagrodę 
(50 — zł.) Wielkopolskiej Izby Rolniczei. 


4) Mleczarnia Spółdzielnia w Mąko- 
warsku nagrodę Zwiazku Spółdzielni Mle- 
czarskich i Jajczarskich w Warszawie, Od- 
dział w Poznaniu (50.— zł.) dla najlepszej 
mleczarni, pracującej z Związkiem. 


5) Mleczarnia w Niechłodzie nagrodę 
firmy „Sigma“ w Poznaniu (10  tłuszczo- 
mierzy). 


6) Mleczarnia Spółdzielcza w Kcyni na- 
grode firmy Alfa-Laval (pugilares i 50.— 
zł.) dla najlepszej mleczarni w Wielkopol- 
sce, posiadającci wirówki Alia - Laval. 


7) Mleczarnia Spółdzielcza w Dzierąź- 
ni, nagrodę Związkowej Centrali Maszyn w 
Poznaniu (konew do mleka na 30 litrów). 


8) Mleczarnia Spółdzielcza w Rybnej, 
nagrodę Związkowej Centrali Masyn w 
Poznaniu (I zbiornik do mleka na 40 litr). 


Analiza chemiczna: 


Średnia Maximum Minimum 


Woda a. . 14,75 18,6 12,5 
Tłuszcz . 84,25 87,0 80,8 
Liczba refrakcji 411,85, 43,5 40,0 


Sera nadesłano ogółem 4 próby. Róż- 
rorodność serów wykazuje spis podanych 
gatunków: tylżycki (4) trapistów (5) edam- 
ski (5), Gouda, limburski, zamkowy, camen- 
bert, fromage inconu, śmietankowy, bak- 
stein, bryndza krajowa, Demi - sel, gervais, 
rumadeur, kwadrat, mascapori, ser Śląski, 
ser harcerski. Wybór bardzo wielki, nie- 
stety jakość ich pozostawia ieszcze bardzo 
wiele do życzenia. Wyróżniono tylko kilka 
serów jako dobre mianowicie: 

1) Ser tylżycki, Mleczarnia Spółdziel.- 
cza w Kcyni Wielkopolska, 

2) Ser tylżycki, „Ziemianka”, 
Szabłowscy w Kaliszu, 

3) Ser demi - sel. „Ziemianka*, Bracia 
Szabłowscy w Kaliszu, 

4) Ser trapistów Mleczarnia Spółdziel- 
cza w Wielichowie Wielkop. 

5) Ser gervais Mleczarnia Majętności 
Niechłód Wlkop. 

6) Ser Śląski Mleczarnia Spółdzielcza 
w Gostyniu Wikpol. 


Bracia 


Jako ogólny poglad na całość nadesła- 
nych prób masła i serów orzekła komisja, 
że mimo iż ocena masła przypadła na okres 
zmiany paszy zimowej na letnią produkt 
był jednolity i przedstawia w porównaniu 
do poprzednich ocen dalszy postęp. Jednak- 
że masło jeszcze nie jest dostatecznie trwa- 
łe i nie dosięga jeszcze w całości do wyma- 
gań dla towaru zagranicznego, któryby na 
rynkach zagranicznych, mianowicie angiel- 
skin, mógł z innem wyborowem masłem 
skutecznie konkurować. 


Braki, jakie przedewszystkiem się wy- 
odrębniały, byty nieczysty kwas, brak do- 
brego zapachu i brak jednolitej barwy. 
Za przyczynę tego należy uważać, prze- 
róbkę masła z mleka niepasteryzowanego i 
bez użycia czystych kultur zakwaszających, 
oraz brak dostatecznej czystości i ostroż- 
ności w samem zakwaszaniu śmietany. Pod 
względem struktury zauważono często, że 
masło było zanadto przerobione, zanadto 
przemęczone. 


Jako postulaty do poprawy produkcji 
masła, mianowicie przeznaczonego na eks- 
port komisia nawołuje: 
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do masieryzacii mileka do 
UEN a a ez%stwe l K T DT Zy 
zakwaszamiu śmietany Oraz za- 
stosowania chłodzenia w wyro- 
bieiprzechowaniu masła. 

Przy cccnie serów stwierdza Komisia 
wogóle brak dobrych serów. dyplomy da- 
no więcej dla zachęty do dalszej pracy nad 
poprawieniem produkcji krajowych serów. 
Komisja nawołuje do wyrobu serów kra- 
jowych o jednolitym charakterze. Sery de- 
likatesowe w obecnych warunkach gospo- 
darczych nie mogą konkurować z serami 
zagranicznemi, a w każdym razie należy 
unikać fałszywych obcych nazwisk nie ma- 


jących z danym serem nie wspólnego. Ko- 
misia sędziów wnosi do Ministerstwa Rol- 
nictwa i D. P. prośbę o przyspieszenie prac 
uad ujednostajnieniem metod i nad unifika- 
cją ocen masła i serów w Rzeczypospoli- 
tej Polskiej. Nustępna ocenę masła propo- 
nuje się urządzić w jesieni b. r. w Rzeszo- 
wie, w tamtejszej Państwowej Szkole Mle- 
czarskiej. Wielkopolska Izba Rolnicza sta- 
rać się będzie, ażeby tak, jak w obecnej o- 
cenie masła i serów brały udział mleczarnie 
Kongresówki i Małopolski, w ocenie iesien- 
nej wzięły udział mleczarnie Wielkopolski. 


Dr. Celichowski. 


Mleczarstwo w Czechosłowacji 


W dziedzinie techniki mleczarskiej u- 
czyniono w Czechosłowacii po woinie bar- 
dzo duże posępy i tak: 

1. W budownictwie mleczarú spół- 
dzielczych daje się zauważyć dobre naśla- 
downicwo nowszych mleczarń z Danii, lecz 
z pewnemi zmianami. Czeski inżynier, p. 
Mussil (który opracowuje przeważną ilość 
budynków mleczarskich) chętnie zastoso- 
wuje w odbieralni górne światło (dzienne), 
co mu ułatwia pewną dowolność w dosta- 
wianiu do odbieralni innych hal, przezna- 
czonych do przeróbki mleka, wszak nie li- 
czy się zupełnie w tym wypadku z hocz- 
„jem (Ściennem) oświetleniem odbieralni. 

Prócz tego nowe mleczarnie czeskie 
odznaczają się tem, iż prawie z reguły u- 
względniona bywa dobrze urządzona, prze- 
stronna serownia. 

W budynku mleczarskim uwzględnia 
sie z reguły mieszkanie dla kierownika mle- 
czarni (złożone nie mniei aniżeli z 2 pokoji. 
kuchni i najpotrzebniejszych pomieszczeń 
gospodarczych), tudzież 1 pokoju dla młod- 
szego pracownika. 


Nowoczesny budynek mleczarski prze- 
znaczony do przeróbki mleka na masło i 
sery podpuszczkowe skiada się z: 


. Odbieralni mleka, 

. Zakwaszarni, 

. Masłowni, 

. Serowni, 

. Płuczkarni (miejsce do mycia baniek 


m KOJ 


eu JE: 


6. Hali maszyny parowej (typu stabili 
umontowanej na kotle). 

7. Chłodni (złożonej z 2 części, t. i. po- 
mieszczenie dla zmarzlacza i chłodni o 
sprawności 18 — 25 tysięcy kalorii), 

8. Składu paliwa, 

9, Garderoby dla persoualu (2 
przeznaczone dia kobiet i mężczyzn), 


izby 


10. Kancelarii wraz z małą izbą, prze- 
znoczoną na laboratorium, 


tl. Mieszkania dla 2-ch pracowników. 


Koszt budowy takiej mleczarni bez u- 
rządzenia maszynowego wynosi 60.000 zł. 
franków. 


Urządzenie maszynowe bywa stosowa- 
ne prawie zawsze takie, jak je spotykamy 
w typowych nowoczesnych (powojennych) 
maślarniach duńskich. Sztuczna chłodnia 
znajduje stałe zastosowanie w chłodzeniu 
mleka chudego. śmietany i regulowania 
ciepłoty w piwnicach, przeznaczonych do 
dorzewamnia serów. Centralne ogrzewanie 
znajduje zastosowanie w piwnicach dla se- 
rów. Budynck mleczarski bywa z reguły 
należycie skanalizowany i zaopatrzony w 
dostateczną ilość wody zimnej i ciepłej. La- 
boratorium służy do badania mleka i śmie- 
tany, masła, serów, maślanki i serwatki, na 
zawartość tłuszczu i kwasoty, a prócz te- 
go są stale czynione inne próby, a miano- 
wicie: na zawartość katalaży i reduktaży. 
Niczależnie od tego są regularnie prowadzo- 
re badania czystości mleka. 
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Pracowników w mleczarni można po- 
dzielić na 3 kategorie, mianowicie: 
1. zawodowo w mleczarstwie dokła- 


dnię wyszkolonych, 


2. mechaników do prowadzenia maszy- 


ny parowej i t. p. 

3. pracowników dziennych. nie posiada- 
idących specjalnego zawodowego wyszko- 
lenia. 


Kategoria. wymieniona pod 1), posiada 
z reguły ukończoną szkołę mleczarską w 
Kromieryzu, lub w Pilznie. Prócz tych spo- 
tyka się dość często i takich, którzy mają 
ukończoną szkołę mleczarską w Ladelund 
(w Danii) i kilkuletnią praktykę w Danii. 


Tacy pracownicy pełnią najczęściej 
funkcję kierowników laboratorjium w mle- 
czarniach czeskich, azarazem są kon- 
troleramiobór w rejonie dzia- 
łania spółdzielni mleczarskiej. 
Kamiroler 0Dor w Czeehaei 
prawiezreguły musi mieć ukoń- 
ezma SZ Koe rolnicza i Szkog 
mleczarską. 


Z uwagi na dostateczne wyszkolenie 
całego zespołu pracowników w mleczarni, 
ich ilość jest stosunkowo mnieisza, aniżeli 
n. p. w naszych mleczarniach. W średnich 
młeczarni, przerabiającei dziennie 56 do 
10.0060 litr. mleka na masło. tudzież mniej 
wiecej 10% tei ilości na sery przypada 
średnio 6 pracowników. W mleczarniach. 
przerabiających mleko wyłącznie na masło 
(a zatem mleko chude jest w całości zwra- 
cane dostawcom mleka) wypada na 10 ty- 
siecy litrów mleka 4 pracowników. 


W każdej mleczarni iest unormowany 
porządek prac i kompetencja pracowników, 
wskutek czego tok pracy jest równy, i bez 
wahań. 


Jakość wyrobów w nowoczesnych cze- 
skich mleczarniach, a zwłaszcza masła jest 
bez zarzutu. 


Masło wyrabiają z mleka uprzednio 
przefiltrowanego; śmietankę poddają paste- 
ryzacii przewlekłej (stosując ciepłotę 63° 
kl. zaś okres pasteryzacii = 30 minut). Do 
zakwaszania Śmietanki stosują z reguły 
czyste kultury. Sery wyrabia się najczę- 
ściej trojakiego typu, mianowicie: 1) tyl- 
życkie. przeznaczone na eksport za granicę 
z 3/4 pełn. mleka (na rynek wewnętrzny z 
je peł. mleka); 2) sery pleśniowe typu fran- 
cuskich rokfordów — lecz z mleka krowie- 
go: ten ostatni typ serów wyrugował w 


znacznym stopniu import oryginalnych se- 
rów z Francii, a oprócz tego iest artykułem 
wywozowym do Austrii i Niemiec, 3) sery 
miękkie limburskie i 4) typ serów, znanych 
u nas pod nazwą „trapistów“. 


Wyroby mleczarskie są zbywane bez- 
pośrednio lub z pomocą związku mleczar- 
skiego w Pradze. Urządzenia techniczne 
powyższego związku nie zasługują na 
szczególniejszą wzmiankę. bowiem miesz- 
czą sie tymczasowo w lichem pomieszcze- 
niu i nie zaopatrzonem w odpowiednie u- 
rządzenia mechaniczne. 


Szkolnictwo mleczarskie. Kształcenie 
pracowników mleczarskich odbywa się w 
2 zakładach naukowych. mianowicie: a) w 
Kromieryzu i b) w Pilznie. Szkoła mleczar- 
ska w Kromieryzu. założona przed wojną, 
jest dobrze uposażona pod wzgledem tecl- 
nicznym i finansowym. 


Dzięki temu poziom nauki dorównuje 
najlepszym zakładom zagranicznym. Szko- 
ła mleczarska w Pilznie nie może skutecz- 
nie rywalizować ze szkołą w Kromiervzu 
głównie z trojakich powodów: 1) prowadze- 
nia mleczarni, jako przedsiebiorstwa, wy- 
magającego ustawicznej kalkulacji i kombi- 
nacji przeróbki (mleczarnia jest przezna- 
czona głównie do zaopatrywania Pilzna w 
mleko pełne, wskutek czego maślarstwo i 
serowarstwo zostało zepchnięte na plan 
drugorzędny): 2) przestarzałego i niedosta- 
tecznego urządzenia; 3) prowadzenia prze- 
ważajacej ilości wykładów mleczarskich w 
szkole rolniczej w Pilznie (za miastem) 
przez nauczycieli, nie stykających się z 
mleczarnia. 

Szkoła mleczarska w Pilznie posiada 
znakomicie urządzone muzeum przyrodni- 
czę mleczarskie, a w szczególności dużą 
i bardzo dobrze wykonaną kolekcię modeli 
różnorodnych drobnoustrojów, wykonanych 
z barwnego szkła (wyrobu miejscowego). 


W czasie obecności sprawozdawcy 
okuzało się. że w przeciwieństwie do szko- 
ły mleczarskiej w Kromieryzu, uczniowie 
w Pilznie byli narodowości rosviskiej lub u- 
kriuińskiej (z Małopolski Wschodniej). Po- 
zion umysłowy absolwentów szkoły mle- 
czarskiei w Kromieryzu lest bez porówna- 
nia wyższy, aniżeli w Pilznie. 


Mleczarnie. pobudowane przed wojną, 
nie zasługują na szczególniejszą wzmiankę, 
bowiem były wzorowane na typach, jakie 
rozpowszechniły się w Niemczech i Austrii. 
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Mleczarnie o ruchu ręcznym są znane tu i 
ówdzie, w szczególności w okolicach pod- 
górskich (u. p. Karkonoszach) i tam też 
skierowuiją absoldwentów szkoły mleczar- 
skiej w Pilznie. 


Przy mleczarniach mieszczą się zbior- 
nice jai, których urządzenia nie wiele się 
różnią od naszych, z wyjątkiem tych mle- 
czarń, które posiadają maszyny do wytwa- 
rzania zimna. Inż. J. Mokrzwński. 


Bydło nizinne 


szwedzkiego w 

nadesłał Re- 
hodowii 
wy woła- 
Mleczar- 


Radca 
p. Silverhicim 


poselstwa 
Polsce, 
dakcji nastepujące 
bydła nizinnego w Szwecji, 
ne drukowanemi w gazecie 

skicj i hodowlanej artykułami, 


uwagi © 


£ wielkiem zainteresowaniem zapozna- 
tem się z poglądami na bydło nizinne. wypo- 
wiedzianemi w Nr. 4 i 7 Gazety Mleczar- 
skiej i Flodowlanej. 

Pogląd Pana Kwasieborskiego na skłon- 
ność ras do zapadania na gruźlicę należy 
uważać za słuszny i stwierdzony doświad- 


czeniem w Szwecii, gdzie jednak istnieją 
stada bydła nizinnego wolne od  grużlicy. 


Przy eksporcie tego bydła stawiany iest ten 
sami warunek niereagowania na tuberkuli- 
NEPI ooe a oe malezy 
przyznać, że na skutek wieloletniej inten- 


sywnei eksploataciji tego bydła w mniej 
normalnych warunkach, zapada ono czę- 
ście! na gruźlicę, niż bydło, które jest 


utrzymywane w warunkach bardzici nor- 
mainych. Uzdrawianie tego bydła posuwa 
sic u nas w ten sposób, że my mniej zwra- 
camy uwagi na wyniki reklamowc, i że 
iasnem się stało dla naszych gospodarzy, 
że trwałe dobre wyniki można  osiagnąć 
tylko przez celowy dobór zwierząt, a zdro- 
wej budowie ciała. Na szwedzkie licytacje 
bydła nizinnego w Malmö dopuszczane są 
tylko zwierzęta niereaguijące na tuberku- 
line. Równolegle z poprawa zdrowia bydła 
szedł celowy dobór zwierząt, który w ro- 
ku sprawozdawczym 1923/24 dał następu- 
jące wyniki. 

Średni udój z 31.789 krów związków 
kontrolujących w Malmö - Huslan wynosił 
3.018 kg mleka, przy zawartości 3.35 "fo 
tłuszczu. 

Lepszy związek kontrolujący miał od 
192 krów średnio 4.903 kg mleka od krowy. 
zozawartością Uuszezu 8,40% (20H ke 
masła). 


Poszczególne dobre stada dały nastę- 
pujace wyniki: 

Stado 100 krów 5110 kg mleka i 3,69 *% 
ALEZ 

stado 18 krów 5111 kg mleka i 
BUSZCZU. 

Stado 15 krów 5839 kg mleka i 3.02 "fo 
tinszczu, 

Stado 9 krów 4831 kg mleka i 4,00 % 
KUSZCZI. 

Zasada: „dobre wyniki przy zdrowej 
budowie ciała“ poniekąd sama przez się 
rozwiązuje poruszane przez p. Kwasiebor- 
skiego zagadnienie o dobrych  udojach i 
zacawalniającej mięsności, ponieważ obie 
te zalety można osiągnąć, nie wdając się w 
wypadki wyjątkowe, tylko przy normalnie 
rozwiniętej budowie ciała. 

Z wyżej powiedzianego wynika, że kie- 
runek, w którym chcą iść w rozwoju ezar- 
no - biaiego bydła nizinnego w Polsce zu- 
pelnie zgadza się z kierunkiem, przyiętym 
w Szwecji. Jeżeli przyjrzymy się innym 
krajom, gdzie również hodowane jest bydło, 
to zobaczymy, że i tam naogół dążenie jest 
jednakowe. Holandia trzyma się tego sa- 
mego kierunku. We wschodniej Francii 
obawiają się zbyt jednostronnego rozwoju 
mleczności. kosztem mięsności. W Niem- 
czech do chwili obecnej pracowano bar- 
dzicj jednostronnie nad rozwinięciem typu 
mięsnego, ale i tam, o ile mogę wnosić, w 
czołowych gospodarstwach zaczynają in- 
teresować się osiągnięciem lepszych wyni- 
ków mleczności, a także większej zawar- 
tości tłuszczu chociaż pod tym ostatnim 
względem Niemcy pozostały w tyle poza 
innemi krajami. 

Wogóle. zainteresowania hodowców 
bydła różnych krajów, dążących do wy- 
tworzenia typu bydła nizinnego są zupeł- 
nic analogiczne, z wyjątkiem. być może 
Nicmice, które dążą usilnie, jak mi się zda- 
je. do uzyskania typu mięsnego, i dążenia 
te mogiyby być uiednostajnione  określe- 
niem icdnolitego typu z dopuszczalnemi od- 


3.89 "Jo 
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chyleniami. Taka równoczesna praca ma 
wielkie znaczenie dla przyspieszenia roz- 
woju rasy w pożądanym kierunku, i dla 
osiągnięcia lepszych ekonomicznych rezul- 
tatów, które zawsze będą stanowiły osta- 
teczny cel pracy hodowcy bydła. 

W każdym razie, zdaje mi się, że tem 
kierunek rozwinięcia czarno - białej nizin- 
nej rasy. który uważany jest za odpowiedni 


dla warunków polskich. bardzo jest zbliżo- 
ny do kierunku. który postawił sobie za za- 
danie rozwinięcie szwedzkiego bydła nizin- 
lego, znanego u nas pod nazwą „Svensk 
liglandras* przyczem dodanie do nazwy 
miejsca pochodzenia nie powinno stanowić 
zapory dla łącznej pracy, a służy jako sym- 
boi pobudzenia do pracy i emulacji bez 
którei niema postępu. 


Jakość białka paszy 


Niewystarczającaą jeszcze jest rzeczą 
dać zwierzęciu ilościowo tyle gramów biał- 
ka. wiele z normy lub naszych doświadczeń 
dać należy. Trzeba jeszcze dbać o to, że- 
by dostarczone białko było odpowiedniej 
jakości, odpowiedniego gatunku. W co- 
dziennem życiu domowem spotykamy się 
inż z kilkoma rodzajami białka: twaróg 
mleka — poza tłuszczem, Śladami cukru i 
popiołu, składa się z białka kazeiny; 
białko jaja kurzego jest znów innym rodza- 
jem białka. zwanym albumina, tkanka 
mięśniowa (mięso) składa się również 
głównie z białka miożyny i t. d. 

Białko jest substancją bardzo skompli- 
kowaną. składającą się z poszczególnych 
części składowych, cegiełek, tak zwanych 
kwasów - aminowych. Tvch kwasów 
wykryto obecnie dwadzieścia. Nie wszyst- 
kie te cegiełki wchodzą w skład poszcze- 
gólnych białek, te zaś które wchodzą. mo- 
gą uczestniczyć w budowie białka w roz- 
imaitych ilościach i w różnych ugrupowa- 
niacli. Badania naukowe wykazały, że or- 
ganizm zwierzęcy ma zdolność odbudo- 
wywania białka własnego, potrzebnego 
mu z białka innych: zwyczajnie rozkłada 
hiałko paszy na oddzielne cegiełki, a te 
ostatnie przegrupowuje i z nich tworzy 
właśne białko, swoiste. Zrozumiałą jest 
rzeczą. że aby takiej przebudowy dokonać, 
musi organizm rozporządzać wszystkiemi 
potrzebnemi mu cegiełkami, musi ie zna- 
leżć w paszy, gdyż stubrykować tych ce- 
giełek, przerobić jedną na drugą — nie pa- 
trafi. Gdybyśmy, n. p. chcieli krowie mle- 
cznej jako iedvne źródło białka dawać ku- 
kurydzę, to organizm nie potrafiłby zbudo- 
wać białka mleka kazelny. gdyż w białku 
kukurydzy nie znalazłby dwóch potrzeb- 
nych mu do tej przebudowy cegiełek — 
kwasów  aminowych  śrypfolanu 1 D- 


zyny. Natomiast znajdują się te kwasy w 
białku konopi, w białku pszenicy, czyli, że 
makuchem konopnym i otrębami pszenne- 
mi moglibyśmy ten brak uzupełnić. Obja- 
wy wywołane brakiem tych lub innych ce- 
gielęk (czyli skarmianiem białka nie- 
kompletnego dla danego organizmu) 
nie są jeszcze dokładnie zbadane i sklasy- 
iikowane:;: może tu występować zatrzyma- 
nie wzrostu u młodzieży. spadek produkcji, 
obniżenie płodności. choroby nerwowe i 
inne. A 

Jak więc normować, iakie dobierać pa- 
sze, aby całość była pokarmem komplet- 
nym. zupełnym? Dziś zaledwie znikoma 
ilość pasz pod tym względem zbadana. je- 
duak możemy przyjąć zasadę ogólną, 
żeby unikać jednostronnych mie- 
szania pasz. Według najnowszych ba- 
dań Wiegnera, Thomana i in. największą 
wartość biologiczną (najbardziej kompletne 
białko) posiadają pasze pochodzenia zwie- 
rzęcego, a z nich — mączka rybna (śledzio- 
wa); następne miejsce zaimują makuchy, z 
orzecha ziemnego, solawy, lniany. sezamo- 
ny, słonecznikowy, kokosowy. palmowy; 
mniejszą wartość biologiczną mają otręby 
oraz groch, fasola, bób. wyka. Otręby je- 


dnak w braku innych białek w kombina- 
ciach ze strączkowemi wzajemnie się do 
pewnego stopnia uzupełniają. Wreszcie 


białko o wysokiej wartości zawierają mło- 
de zielone rośliny. oraz dobrze zebrane i 
dobrze przechowane siano. Wysoka war- 
tość maki rybnej zasługuje na specjalną 
uwagę ze względu na możliwość jej pro- 
dukowania na naszem wybrzeżu. Jednem 
słowem — im większa rozmaitość w racji 
pokarmowej, tem większa gwarancja ja- 
kościowej wystarczalności karmy. Jako 
przykład takiego daleko idącego urozma- 
icenia przytoczę normę z podręcznika N. 


GAZETA MLECZARSKA I 


HODOWLANA 113 


Hanssona: w skład racji pokarmowej wcho- 
dzi tu siano łąkowe, siano motylkowych, 
stoma, plewy, buraki pastewne, śruta ow- 
siana, otręby pszenne, makuch z orzecha 
ziemnego, mączka sojowa i kokosowa. 
Oczywiście, u nas trudno mówić o rozma- 
itych paszach pochodzenia egzotycznego. 


gdyż byłoby to wysoce nieekonoimiczne, 
ale przy pewnej zapobiegliwości i dobrych 
chęciach ze slrony hodowcy można osiąg- 
Kąć wysoki stopień urozmaicenia i dążyć do 
do tego należy. 


J. Dubiski. 


O O OOO OOOO OOOO OKNO UGA WAWY 


Z NAUKI | PRAKTYKI. 


Szczepionka czystej kultury do zakwasów 
mleczarskich. 

Instytut Przemysłu Fermentacyjncgo i Bak- 
terjologji rolnej przy Muzeum Przemysłu i Rol- 
nictwa w Warszawie, przy ul. Krakowskie 
Przedmieście Nr. 66. dostarcza regularnie szcze- 
pionki czystej kultury zakwasów mlecznych do 
ukwaszania śmietanki przy wyrobie masła. Każ- 
da Mleczarnia ma możność zaopatrywania się 
w Instytucie 2 razy na miesiąc, a mianowicie 
l-go i 15-go każdego miesiąca w szczepionki 
czystej kultury zakwasu mleczarskiego. 

Warunki opłat następujące: 

W abonamencie: 
jednorazowe wpisowe (na okres roczny) 36 zł. 


opłata za każdą wziętą szczepionkę l dt 
Bez abonamentu: 
cena jednej szczepionki 5 dł 


Za przesyłkę pocztową i opakowanie doli- 
cza się w obu wypadkach do każdej szczepion- 
ki 26 15 Em 

Przy użyciu szczepionki 
gać nastepujących zasad. 


należy przestrze- 


A. Uwagi ogólnę. 


1. Czystą kulturę zakwasu mleczarskiego 
użyć bezpośrednio po jej otrzymaniu. W razie 
konieczności — przechowywać ją nie dłuże, niż 
5—6 dni w mieiscu chłodnem i przewiewnem. 
Flaszkę z czystą kulturą otwierać dopiero bez- 
pośrednio przed użyciem. 

2. Przy rozmnażaniu czystej kultury zacho- 
wać wzorową czystość (czystość lokalu, czys- 
tość naczyń, czystość pracownika). 

B. Przygotowanie zakwasu macierzystego. 

l. Zakwas macierzysty służy do ukwaszania 
śmietanki i do przygotowania zakwasu na dzień 
następny, czyli „zakwasu wtórnego". 

2. Czysta kultura w ilości 100 cmi wystar- 
cza jako wysiew do 3 litrów mleka, przeznaczo- 
nego na zakwas macierzysty. 

3. Dla przygotowańia zakwasu macierzyste- 
go używa się mleko odtłuszczone i pastcury žo- 


wane w ilości 10—20'/, (średnio 15%/v) ilości pa- 


steuryzowanej śmietanki, która ma być nim 
ukwaszola. 
4. Mleko odtłuszczone, przeznaczone na 


zakwas macierzysty, należy  pasteuryzować 
przez ogrzewanie w ciepłocie 95% C. przez 2 
godziny. 

5. Po ukończeniu pasteuryzacii mleko szyb- 
ko schłodzić do ciepłoty 30° C. i w tej cieępłocie 
zadać energicznie wymieszaną czystą kulturę. 
Po wysiewie zamieszać czystą kulturę z mle- 
kiem odtłuszczonym i prowadzić ukwaszenie 
w ciepłocie 25—30" C., bacząc pilnie, aby przy- 
najmnicji w pierwszych godzinach ciepłota nic 
była nizsze, maż 25 C 

6. Zakwas macierzysty doirzały powinien 


posiadać jednolitą konsystencię galarety (bez 
serwatki i bez spęknięć), przyjemny zapach 


i kwasowość wynoszącą 28—35" Soxhleta, Je- 
żeli zakwas doirzcie, zanim nastąpił czas za- 
dania go do śmietanki — przechowywać «o 
w miejscu chłodnem (około 8 C.) aż do użycia. 

7. Naczynie przeznaczone na zakwas macie- 
rzysty, czyli „inatecznik*, winno być kamion- 
kowe, polewane, gładkie — bez zagłębień i wy- 
pukłości (łatwe do mycia) i umieszczone 
w drewnianej skrzynce (dla utrzymywania sta- 
tej ciepłoty), Przed każdym użyciem — ma- 
tecznik należy jak najstaranniej wymyć i odka- 
zić wysoką cicpłotą. 


C. Zakwaszenie śmietanki. 

l. Spasteuryzowaną śmietankę ochłodzić do 
CIEPIOGO CET 

2. Z zakwasu macierzysicgo odrzucić wierz- 
chnią warstwę (około 2 cm.) silnie zakłócić i —— 
odebrawszv z niego uprzednio odpowiednią 
ilość na kwas wtórny (patrz niżci) — wlać do 
śmietanki. 

3. Średnia ciepłota zakwaszanei śmietanki 
wynosić powinna 12—14" C. Jeżeli ukwaszenie 
postępuie zbyt wolno — można ciepłotę pod- 
nieść, lecz nie wyżci niż 18 Ć. lepiej iednak 
przy zbyt powoliem kwaśnieniu — zamiast pod- 
wyższać ciepłotę — stosować za następnym ri- 
zem większy wvsicw zakwasu. 

4. Śmietanka dojrzała winna wykazać kwa- 
sowość 28—32" Soxhleta. Wyższe ukwaszanie 
jest niepożądane. 
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D. Przygotowanie zakwasów wtórnych. 

1. Zakwas macierzysty — poza użyciem go 
do ukwaszania śmietanki — służy jako wysiew 
dla przygotowania „zakwasu wtórnego. W tym 
celu — przed zadaniem zakwasu macierzystego 
do śmietanki, a po zrzuceniu wierzchniei war- 
stwy — odpowiednią część zakwasu macierzys- 
tego wlać do przygotowanego jak wyżej mleka 
odtłuszczonego — postępując z nim nadal, jak 
z zakwasem macierzystym. 

Jeżeli np. mamy zakwaszać 100 litrów Śmie- 
tanki dziennie, to winniśmy przygotować za- 
kwasu macierzystego (w liczbach przybliżo- 
nych — 15 litrów (wysiew do śmietanki) + 1 
litr (wysiew na zakwas wtórny) + 4% litra (na 
odrzucenie z wierzchnią warstwą) — czyli ra- 
zem 16'/. litra. Biorąc ogóbnie należy przygoto- 
wać zakwasu macierzystego o 10°/o więcej, niż 
ilość przeznaczona na wysiew do śmietanki. 

1. Jedna szczepionka czystej kultury przy 
bardzo pomyślnych warunkach pracy starczyć 
może na przeciąg kilku tygodni. Należy jednak 


natychmiast użyć kultury świeżej przy naj- 
lżejszych oznakach złego dojrzewania zakwa- 


sów (serwatka, spekniccia, przykry smak i za- 
pach). Przed użyciem świcżej czystej kultury — 
naieży jak najstaranniej wymyć naczynia i od- 
kazić je wysoką cicepłotą. 


Skład treściwych pasz słonecznikowych. 


Dr. Namysłowski podaie w „Kłosuch* na 
podstawie spostrzeżeń Stacji Doświadczalnej 
w Toruniu uwagi o składzie pasz treściwych, 
używanych do karmienia inwentarza. Przy ba- 
daniu makuchów słonecznikowych, zaszedł wy- 
padek, że dwie różne próbki z tego samego mil- 
kuchu przy analizic chemicznei wykazały raz 
34'Jo, a drugim razem 23" cial azotowych. 
Różnica jedenastu procent. stanowiąca prawie 
trzecią część składnika odżywczego pierwszej 
próbki. Towar był odpadkiem fabrycznym, któ- 
ry otrzymuje się przy wyciąganiu (ekstrakcii) 
tluszczu sposobem chemicznym, a mianowicie 
przez działanie odpowiednich cieczy, w któ- 
rych się tłuszcz rozpuszcza. Po ckstrakcji po: 
zostaje w odpadkach zaledwie jeden procent 
tluszczu, natomiast znajdują się w nich ciała 
azotowe i dlatego odpadki te mają zastosowa- 
nie jako tania pasza. 

Odpadki słonecznikowe znajdują się w han- 
dlu przeważnie w postaci zmielonej i są łado- 
wane do wagonów luzem. Materjał nie jest jed- 
nolityv, bo obok drobnych części zawiera sporo 
części grubszych. Przy przesiewaniu przez sito 
o otworach wielkości dwu milimetrów prze- 
chodzi około 55%/6 miału, reszta (45"/o) zostaje 
na sicie. Przy transporcie miał i piasek opadaią 
na dno wagonu, grubsze części natomiast znaj- 
duią się wyłącznie na powierzchni. Materjal nie 
jest już wtedy w każdym miejscu jednaki tego 
samego składu. Przy badaniu próbki odpad- 


ków nadesłanych z pow. starogardzkiego (po 
przesianiu przez sito 2 mm.): miał zawierał 
33,0"%/e ciał azotowych a grubsze części — za- 
wierały 9.9"/o. 


Nadchodzacy wagonami towat zostaje wy- 
ładowany w składnicy, iednak w trakcie wyła- 
dowywania materiał nie zostaje wymieszany. 
Przeciwnie robotnicy zrzucają go zupełnie do- 
wolnie. A więc i w składnicy znajduje się ma- 
terjał o wartości różnej, zależnie od miejsca, 
z którego weźmiemy próbę. 


Przeciętne liczby, wskazujące, iłe mniej 
więcej procent ciał azotów., iłuszczu i popiołu 
zawiera słonecznik są następujące: 


ciał azotowych tłuszczu popiołu 


Całe nasienie . BB OE  Bzaw 
Nasienie wyłuszczone 24.55 49.65 3.75 
KUSKAW. 2 6 m a (ike 6.04 221 
Makuch z nasienia wy- 
łuskanego . 84660 14.539, 668%, 
Łatwo każdy dojdzie, że po odciągnięciu 


oleju na drodze chemicznej z nasienia wyłuska- 
nego, zostanie blisko 50°/a ciał azotowych, gdyż 
zajmą micjsce w odpadkach, które poprzednio 
miał tłuszcz. Przy łusce natomiast zostaje za- 
ledwie niecałe 7°/a ciał azotowych, gdyż w cza- 
sie odciągania ubyło bardzo mało tłuszczu, ba 
go mało zawierała łuska przed ekstrakcią. 
Skład więc odpadków może być nairóżnorodniej- 
szy. Jeżeli będzie z nasienia łuskanego, może 
zawierać do 50%» azotu. Zwykle icdnak jest to 
mieszanina łacznie z łuską i zawiera przecięt- 
nie 20 do 35"/a ciał azotowych. Oto kilka przy- 
kładów analitycznych z odpadków fabrycznych 
słonecznika: 


ciał azotowych tłuszczu popiołu 
J. 4.75 0.97 7.17 
II. 22,94 wS 575 
ODE, BZ 0.87 5.60 
VI. 20.19 0.75 4.92 


W podanci tabeli odpadki fabryczne J. i M. 
pochodzą z tego samego przedsiębiorstwa, a na- 
wet z tego samego wagonu. Rezultat badań bar- 
dzo cickawy. Potwierdza on badania stacji, że 
miał jest bez porównania bardziej bogatszy w 
ciała azotowe, niż łuska. 


PYTANIA I ODPOWIEDZI. 


9. Podgrzewacz do mleka. Proszę o wska- 
zanie mi, jak mogę zastosować podgrzewacz do 
mleka, usunąwszy obecny kocioł w który każdy 
dostawca wstawia swoje bańki (bardzo złe)? 
Czy nie dobrym byłby podkrzewacz „Astra“ 
z hezpośrednicm paleniskiem? Proszę o ilu- 
strację całego tego aparatu. 


M. 
Fabryka naczyń mleczarskich „Omega“ 
w Warszawie, ul. Hoża Sl, przeprowadza 
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obecnie próby z nowego typu podgrzewaczami 
do mleka z bezpośredniem paleniskiem, własnej 
konstrukcji, które w niedługim czasie będą do 
nabycia w Oddziale Maszyn Związku Spółdziel- 
ni Mleczarskich i Jajczarskich w Warszawie 
(Krakowskie Przedmieście Nr. 6.) Tymczasem 
zaś może Pan obecny kociołek, do którego 
każdy dostawca wstawia swoje bańki, przero- 
bić w ten sposób, by wstawić weń kilka kubeł- 
ków przenośnych z blachy żelaznej pocynowa- 
nej, do których dostawcy wiewaliby swoje mle- 
ko. które po podgrzaniu przenosiłoby się na 
wirówkę. W ten sposób możnaby było uniknąć 
przynajmniej zanieczyszczania wody, służącej 
do mycia naczyń brudem, pochodzącym z ba- 
niek poszczególnych dostawców. 


10. Użycie lodu w mleczarni ręcznej. W ja- 
ki dobry i ekonomiczny sposób użyć lodu do 
chłodzenia śmietany. Posiadam basen cemento- 
wy na 1100 1. wody i chłodnik 200 I. na godzinę, 
oraz lód zakopcowany, okryty trocinami i sło- 
mą. Mleczarnia przerabia 2.500 1. mleka dzien- 
nie, 

t. — Na pytanie swoje znajdzie Pan wyczer- 
pującą odpowiedź w „Żarysie Techniki Mleczar- 


skiej”, Inż. Chmielewskiego. Dostać można 
w każdcj księgarni. ę 
PRZEGLĄD CZASOPISM. 
Instruktor rolniczy a spółdzielnie inleczar- 


skie. Sprawa zakładania nowych mleczarń nie 
przestaje zajmować naszego ogółu. W tej dziec- 
dzinie tyle błędów się popełnia, tyle mleczarń 
powstaie bez warunków normalnego dłuższego 
istnienia, że uważamy za konieczne przytoczyć 
tu głos doświadczonego, a zasłużonego w tej 
dziedzinię pracownika, p. B. Tomczykowskiego, 
kierownika działu mleczarskiego w Związku Re- 
wizyvinym spółdzielni rolniczych w Warszawie. 
P. Tomczykowski pisze w „Głosie Instruktor- 
skim“ co następnie: 


„Praca instruktora na terenie działalności 
jego okręgu. ma na celu nietylko postawienie 
na wysokim nowoczesnym poziomie drobnych 
gospodarstw rolnych przez należytą ich organi- 
zacię, ale jednocześnie przyczyniać się winien 
instrnktor do przebudowy dotychczasowej psy- 
chiki drobnego rolnika dla szerszego ujmowania 
zagadnień gospodarczo-społccznych nietylko z 
punktu osobistych korzyści, alę i z punktu ko- 
rzyści ogólnych. Instruktor dążyć winien do 
przebudowy dotyvchczasowega sy- 
stemu gospodarki rolnej na prze- 
mysłową. Przebudowa ta może byé rozwią- 
zana w sposób pomyślny icdynic przez powo- 
lamie dov yeiio Caesa SZEPEGM © FEBE 
MWZAENINADO ZEMZESTOWACHhWA ram dlró= 
wych spółdzielczych, gwarantujących drobne- 
mu rolnikowi — jako ijcdnostcc gospodarczo sła- 


bej — należytą obronę jego interesów material- 
nych, Chodzi mi w tej chwili o jedną z tych or- 
ganizacyj t. i. o spółdzielnie mleczarskie. 
Nasuwa się pytanie, jaka jest i laka powinna 
być rola i ustosunkowanie się instruktora rolni- 
czego do spółdzielczości mleczarskiej? Spółdzie|- 
nie mleczarskie są najwłaściwszą i wypróbowa- 
ną przez samo życie i dotychczasowe nasze do- 
świadczenia formą organizacyjną przemysłu 
mleczarskiego dla gospodarstw rolnych tak 
drobnvch jak i dużych, to też obecnie zaintere- 
sowanie mleczarstwem jest bardzo wielkie, a w 
niektórych powiatach dochodzi ono do przesady. 


l tak, W jednym z okręgów instruktor po- 
stanowił w każdej wsi zorganizować mlcczar- 
nię i połączyć je w jedną parową. Na przeszko- 
dzie temu stanął jedynie upór ludności i zorga- 
nizowano zaledwie pięć mleczarni, z których 
największa w październiku r. ub. przerabiała 
zaledwie 100 litrów młcka, w listopadzie zaś 
wszystkie zaprzestały działalności... W innym 
natomiast okręgu instruktor specjalnie poświę- 
cił się mleczarstwu do tego stopnia, że sani pro- 
wadzi zorganizowane mleczarnie. Należy przy- 
puszczać, że w krótkim czasie będzie tam rów- 
nież dużo bigosu. Jeszcze w innym okręgu in- 
struktor na swói sposób zaczął urządzać i orga- 
nizować mleczarnie, co iuż się skończyło przy- 
krym rozczarowaniem. 

Reasumując to co powiedziałem. twierdzę. 
że takie ustosunkowanie się i poimowanie roli 
instruktora rolniczego w sposób jaki przyto- 
czyłem nie powinno mieć miejsca, gdyż przy 
lada niepowodzeniu mleczarni, odbiia się to na 
opinii instruktora. 

Zadaniem instruktora rolncgo, jak i hodo- 
wlanego jest — po uprzedniem dokładnem zba- 
daniu terenu, dopomóc ludności w należytem 
zorganizowaniu mleczarni, z chwilą zaś ici po- 
wstania spowodować przystąpienie do Związku 
Rewizyjnego i Związku Mleczarskiego, zaś in- 
struktor na terenie mleczarni będzie miał dalej 
wdzięczne pole pracy, propagujac zasady racio- 
nalei hodowli bydła, a w szczególności organi- 
zuiąc Związek kontroli mleczności, bez którego 
mleczarnia skazana jest na wegetację, a nawet 
ima zagładę? 


O typ mleczarni. W „Rolniku - Spółdziel- 
czym” organie spółdzielczym dodawanym do 
czasopism ogólno rolniczych w Województwach 
zachodnich p. T. Popowski porusza mimocho- 
dem, nic bez pewnej goryczy, sprawę właściwe- 
go typu mleczarni dla różnych okolic Polski. 

„Dają się słyszeć głosy, iż kresy zachodnie, 
mające już 430 mleczarń parowych mogą nara- 
zic „poczckać” i że pilnieiszą iest sprawa TOZ- 
woju mlcezarstwa w innych dzielnicach, zwła- 
szczu zaś na kresach wschodnich. gdzie zresztą 
„za koszt jedncj mleczarni wielkopolskiej po- 
wstaje w różnych punktach dziesięć mlcczarń 
małych". 
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Nie wdając się w rozpatrywanie racjonalno- 
ści tego lub owego typu mleczarń, należy jed- 
nak stwierdzić, że najpoważniciszym nakazem 
gospodarczym iest dziś dla nas możliwie naj- 
Szybsza i naienergiczniejsza ekspansja naszej 
produkcii rolnci nazewnątrz. Otóż w odniesie 
niu do tego postulatu, w takich mleczarniach. 
iak świeżo powstały (irabów i Wielichowo, jak 
szereg innych. które jednak potrzebują mniej- 
szego lub większego remontu, mamy obiekty 
przemysłowe. dziś iuż zdolne i gotowe do pro- 
dukowania na eksport, pod pewnemi jednak wa- 
runkami. Mianowicie, jedne z nich iuż zmagają 
się z trudnościami z wysokiego dvskonta pły- 
nącemi, inne zaś wstrzymuią się z koniecznemi 
inwestyciami w obawie przed tą samą trudno- 
Ścią. A przecież mleczarniorn kresów zachodnich 
właśnie (z bardzo małym udziałem mleczarń ma- 
łopolskich) zawdzięczamy w zeszłorocznym bi- 
lansie handlowym zrównanie prawie do zera 
pozycii masła, które w lipcu jeszcze bardzo pa- 
svwnie wyglądały. 


Wszelkie wkłady w mlcczarstwo zachodnie, 
to wkłady na zyski bilansu handlowego naibliż- 
szego lutra, to poparcie doraźne interesów już 
nie dzielnicowych, a ogólnokrajowych. 


Cyfra 430 mleczarń i ich spora produkcja 
nic jeszcze nie mówi. Tysiące i tysiące wirówek 
ręcznych kręci się codzień po wsiach i wios- 
kach kresów zachodnich, zabiera niepotrzebnie 
ludziom czas, produkuje przeważnie marne, nie- 
zdrowe maślisko, nie mające pretensji do eks- 
portu poza granicę powiatu, a przerabia w su- 
mie wyżej 90'/o tutejszej produkcji mleka. 


Że w takiem oświetleniu wprost bije w 0- 
czy wysoka wartość gospodarcza czynów do- 
konanych przez organizatorów Grabowa i Wie- 
lichowa i że dążenia zarządów i rad nadzor- 
czych innvch mleczarń do zmodernizowania i 
zremontowania swych warsztatów zasługują w 
równej mierze z tamtemi na możliwe poparcie, 
o tem chyba dużo mówić nie potrzeba. 


Małe, ręczne, masowo w innych dzielnicach 
powstające mleczarnic są może racjonalne w 
tamtejszych warunkach ekonomicznych, komu- 
nikacyjnych. hodowlanych ete. Stanowią one 
hezsprzecznie również podwalinę pod rozbudo- 
wę naszego mleczarstwa i z czasem mogą TO- 
zwinąć się bodai czy nie wyżej od mleczarstwa 
zachodniego. Nie ulega jednak wątpliwości, iż 
inleczarnie tamte muszą przeiść cały szercę 
przemian ewolucyjnych. zanim, skonsolido- 
wawszy się iako tako, z lichych partykularnych 
aprowizatorów, staną się pełnowartościowym 
czynnikiem produkcji krajowej, a równocześnie 
wyrazem uŚświadomionej spółdzielczości. 


Kredyty tam zużytkowane, są bezprzcecznie 
lokatą państwowego grosza dobrą, celową i o- 
wocność na daleką metę rokującą. iednak wpro- 
wadzenie jj. choćby równorzędności na 


pewnej. 
rzecz aktualnych potrzeb kresów zachodnich 


przy repartycii kredytów hodowlanych wydaje 
się także słusznem”. 


Przytaczając wrażenie p. T. Popowskiego 
i stwierdzając, że rząd otacza swą opieką mle- 
czarstwo we wszystkich okręgach Polski sto- 
sownie do mieiscowych warunków, uważamy 
za konieczne zwrócić uwagę na wyżej przyto- 
czoną opinię p. Tomczykowskiego. Wynika z 
niej. że wszędzie w całej Polsce nales 
w Glezżwć do zalkśacańmia mileczarń 
Nao WZOWOWC ZASZAJRENMODAMIY GI 


Zdrowy kredyt inwestvcviny, stworzony dla 
przemysłu mleczarskiego przez nasz rząd, po- 
zwala mieć nadzieję, że coraz więcej powstawać 
będzie mleczarń racjonalnie urządzanych. Rok 
ubiegły wskazał, że otwarcie długoterminowego 
kredytu skłania mniejsze mleczarnie do łączenia 
się w większe przedsiębiorstwa. W tej dziedzinie 
zarówno zrzeszenie rolników, iak i związki re- 
wizyjne spółdzielni mają wielką rolę do spełnic- 
nia. Rząd może tu być tylko regulatorem, wyko- 
nanie jest w ręku samego społeczeństwa. 


KRONIKA. 


Nagrody na targach rzeźnych w Poznaniu. 

Z powodu zakazu władz weterynaryjnych 
druga ogólno polska wystawa inwentarza opa- 
sowego nie doszła do skutku. Większość jednak 
przygotowanych okazów przysłaną została na 
targi do Poznania, gdzie okazy te zostały pod- 
dane ocenie sędziów — rzeczoznawców. 

Zdaniem sędziów materjal obecnie przedsta- 
wiony był lepszv od zeszłorocznego. Niestety 
nie było inwentarza z Małopolski, która miała 
zamiar inwentarz nadesłać. 


Wielkopolska Izba Rolnicza podaje wykaz 
nagród. 


A. Nagrody Ministerstwa Rolnictwa i D. P. 


a w dzia leb wdra: 

Hr. Mielżyński z Pawłowie, srebrny medal 
za grupę, — srebrny medal i 250 zł. za wolca 
nr. 40, — 250 zł. za krowę nr. 873, — list po- 
chwalny za krowę nr. 16.907 i bronzowy medal 
za buliaja. 

Dyrektor Bąkowski z Włoszakowice, srebrny 
medal za grupę, — bronzowy medal i 250 zł. za 
wolea nr. 769, — bronzowy medal i 150 zł. za 
jałowiec nr. 771, — 250 zł. za krowę nr. 166, — 
list pochwalny za krowę mr. 15.076. 

Maiętność Zrenica p. Środa srebrny medal 
za wolca. 

Ks. Czartoryski z St. Sielca (Rogozewo), 
list pochwalny za grupę. 


`P. Leporowski z Gałązck Wielkich 150 zł. 
za jałowicę nr. 1452. 
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P. Jouanne z Rożnowa 150 zł. za krowę nr. 
1017. 

P. Dr. Sondermann z Wyszyn list pochwal- 
ny za buhaja. 

b) w dziale świń: 

P. Glockzin z Strychowa 200 zł. za 4 tucz- 
niki. 

c) w dziale owiec: 

Fr. Mycielski z Gałowa 200 zł. za 15 sko- 
pów, i 100 zł. za 5 jagniąt. 

P. Droste z Uchorowa 50 zł. za całość. 

B. Nagrody Wielkopolskiej Izby Rolniczej. 

a) w dziale bydła: 

Hr. Mielżyński z Pawłowie srebrny medal 
za grupę, — srcbruy medal za wolca mr. 41, 
srebrny medal za krowę nr. 873 i srebrny me- 
dal za buhaja. 

P. Dyr. Bąkowski z Włoszakowice srebrny 
medal za grupę, srebrny medal za krowę nr. 
166 i bronzowy medal za buhaja. 

Majętność Źrenica p. Środa srebrny medal 
za grupę. 

Ks. Czartoryski z St Sielea  (Rogozewo) 
bronzowy medal za grupę, — bronzowy medal 
za wołu i list pochwalny za krowę. 

P. Jouane z Rożnowa, bronzowy medal za 
grupę, bronzowy medal za 2 wolce, list po- 
chwalny za krowę nr. 1016. 

Cukrownia w Szamotułach, srebrny medal 
za wołu. 

Hr. Mycielski z Gałowa list pochwalny za 
wolca nr. 1454. 

P. Dr. Dobrowolski z Jeziorek, bronzowy 
medal za jałowicę nr. 237. 

P. Leporowski z (jałązek Wielk. bronzowy 
medal za jałowicę i list pochwalny za dwoi- 
niaka. 

P. Stabrowski z Sickierek list pochwalny za 
jałowicę i list pochwalny za krowę nr. 718. 

P. Tomaszewski z Gąsaw bronzowy medal 
za krowę. 

Hr. Mycielski z Kobylepola list pochwalny 
za byczka, 

P. Dr. Sondermann z Wyszyn. srebrny me- 
dal za buhaja. 

P. Glabisz z Klonów bronzowy medal za 
buhaia i list pochwalny za dwojniaka, 

P. Stabrowski z Czerleina list pochwalny 
za buhaja nr. 761. 

b) w dziale świń: 

P. Glockzin z Strychowa złoty medal za 
grupe i srebrny medal za 4 sztuki. 

c) w dziale owiec: 

Hr. Mycielski z Gałowa złoty medal. 

P. Szulczewski z Wielkich Strzelec srebrny 
medal za 20 skopów. 

P. Droste z Uchorowa list pochwalny za 
grupę. 

C. Nagrody st. m. 
dw dziale bydła: 
Hr. Mielżyński z Pawłowie 300 zł. za grupę 

i 150 zł. za krowę nr. Sma: 


Poznania. 


P. Dyr. Bąkowski z Włoszakowice 200 zł. 
za grupę i 150 zł. za krowę nr. 766. 

Hr. Mycielski z Gałowa 100 zł. za wolca ur. 
1454, 


P. Jouanne z Rożnowa 150 zł. za krowę nr. 
1017. 


b) w dziale świń: 

P. Glockzin ze Strychowa 100 zł. za 18 
tuczników. 

Zakład Hodowli Ogólnej 
w Poznaniu 200 zł. za 4 tuczniki. 

P. Brandis z Krześlic 200 zł. za 5 tuczników. 


Uniwersvtetu 


cw dzialeowiec: 

P. Szułczewski z Wielkich Strzelec 200 zł. 
za 20 skopów. 

Nagrody pieniężne przekazane będą w naj- 
bliższym czasie, nagrody honorowe za kilka ty- 
godni. 

Wielkopolska Izba Rolnicza. 

Dotyczy podpuszczki w płynie. 

Podpuszczkę w płynie wyrobu Działu Mle- 
czurskiego Stacji doświadczalnej  Wielkopol- 
skiej Izby Rolniczej o mocy ca 1:25000 sprze- 
dają w Wielkopolsce: Tow. Alfa-Laval Oddział 
w Poznaniu, ul. Gwarna 9. — Tow. Handlowe 
„Sigma Poznań, w. Mickiewicza 36. Związek 
Spółdzielni Micczarskich i Jajczarskich Oddział 
w Pozuaniu, ul. Piotra Wawrzyniaka 14. -— 
Dział Mleczarski Stacji doświadczalnej Wielko- 
polskiej Izby Rolniczej, ul. Dąbrowskiczo 17. 
Poznań, — Molkereibaugesclischaft Bydgoszcz 
ul. Dworcowa 49. — Cena w Wielkopolsce za 
butelkę litrową 11— zł. *h litr. 7,75 zł, 'h litr. 
550 zł. Podpuszczke tego samego wyrobu 
sprzedaję w Warszawic: Związek Spółdzielni 
Mleczarskich i Jajczarskich ul. Hoża 51. 

Cenę podwyższono wskutek spadku war- 
tości złotego, a żołądki cielęce kalkulnią nam 
wcdle kursu dolara. 

Butelki podpnuszczki. opatrzone są pieczęcią 
Stacii doświadczalnej Wielkopolskiej Izby Rol- 
niczej posiadają nalepkę — Dział Mleczarski 
Stacii doświadczalnej Wielkopolskiej Izby Rol- 
niczej: Sztuczna bodpuszczka w pły- 


nic moe emea |E25M0 = GNU oasdotnecwe 
IU SSoaG (data wyrobu). 

Wielkopolska Izbu Rolnicza. 

Wielkop. Izba Rolnicza przeprowadziła 


w myśl państwowych przepisów o przeglądach 
zwierząt gospodarskich nagradzanie bydła roga- 
tego w pow. obornickim i  wągrowieckiem; 
w pierwszym powiecie wydano za buhaje 14 
nagród na ogólną sumę 672 zł. w drugim — 13 
uagród na sumę 564 zł. za krowy i jałowice. 

Nagrody za krowy i iałowice wypłacone zo- 
stały w całei pełni, za buhaje w połowie wy- 
sokości przyznanej nagrody. Drugą połowę wy- 
płaci się w następnym roku przy ponownem 
przedstawieniu buhaja. 
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Dwie trzecie sumy pokryto ze skarbu pań- 
stwa. 

W czasie od I stycznia do 20 kwietnia r. b. 
W. 1. R. utworzyła 18 stacyj buhajów i £ stacyi 
knurów. 


Nowogrodzki Związek Hodowców Bydła 
Czerwonego. 

Związek założony w lutym 1925 r., roz- 
począł żywszą działalność po przyieciu inspek- 
tora ed 1 sierpnia r. u. Do końca września 
należało do Związku 21 obór; potem przystą- 
piło do Związku 7 obór, a wystąpiło z powodu 
braku paszy i funduszów 4 obory tak, że 
obecnie Związek liczy obór 24. 

W wymienionych oborach przeprowadzono 
na jesieni kontrolę wydajności mleka i tłuszczu 
od każdej krowy oddzielnie, przy pomocy za- 
kupionego aparatu Gerbera na 12 próbek. 
Zarazem wprowadzono we wszystkich oborach 
próbne udoje najmniej 2 razy na miesiąc, i w 
tym celu zaopatrzono obory w odpowiednie 
księgi. 

W jesieni układano we wszystkich obo- 
rach uwzględniając miejscowe warunki i zapasy 
paszy, indywidualne żywienie krów. Gdzie 
brak paszy własnej dawał się bardzo we znaki 
starano się o zmianę płodozmianu na rok przy- 
szły, by zapewnić jei dostatek na lato i zimę 
roku przyszłego. 

Księgi hodowlane, podzielone na kategorie 
zależnie od produkcyjności, wprowadzi się 
w roku bieżącym. Do ksiąg będzie się wpisy- 
wać krowy posiadające cechy danej rasy. 
stwierdzone na zasadzie pomiarów *) do ka- 
tegorii odpowiadającej mleczności danej sztuki 
przy uwzględnieniu "/e tłuszczu. Buhaje będą 
musiały wykazać się, albo podobną produkcyi- 
nością stwierdzoną u przodków, lub u potom- 
ków, aby mogły być wpisane do wyższej ka- 
tegorjii w księgach hodowlanych. 


W roku bieżącym przyięto asystenta do 
pomocy, który daleji prowadzi kontrolę pro- 
dukcyjności w oborach związkowych, oraz nor- 
muje paszę zależnie od zmiany miejscowych 
warunków. 


Następujące zestawienie zapoznaje z Toz- 
mieszczen'em obór na terenie Województwa 
Nowogródzkiego, oraz ze stanem bydła: 


Pow. Słonimski, obór 8, krów 166. 
Pow. Baranowicki, obór 5, krów i02. 
Pow. Lidzki, obór 4, krów 55. 

Pow. Nieświeski, obór 3, krów 81. 
Pow. Nowogródzki, obór 3, krów 30. 
Pow. Stołpecki. obór 1, krów 41. 


Razem: obór 24. krów ogółem 4/5, w tem 
czerw. 150, Białogrzbietów 66, buhaji czerw. 
19, innych 9. 

Tygodnik Nowogródzki. 


*) Stosowanie pomiarów jako wskaźnika 
przy zapisywaniu krów do ksiąg rodowych wy- 
daje się wątpliwem. 


Dostawa bydła i mięsa do Warszawy. 


W ciągu mies, marca r. b. dostarczono da rzeź- 
ni t na targowisko warszawskie następujące 
ilości zwierząt rzeźnych. a także mięsa bydła 
rogatego: 4.654, 1.153, (z tego wołów i buhai 
3.360, krów 2.057, iałówek 114), trzody chlew- 
nej 13.806, 940, cieląt 2.870, 357. owiec i bara- 
nów 16l, 38, krów mlecznych 357, (pierwsze 
cyfry oznaczają spęd na targowisko, drugie do 
rzeźni). Stacje mięsa przywozowego: wołowi- 
na ćwierci 12.577, 5.503. cielęcina ćwierci 43.887, 
49.947, baranina ćwierci 1.136, 394 wieprzowina 
kg. 136.256, 18.069 (pierwsze cyfry odnoszą się 
do stacji Koszyki, drugie do Pragi). 


ZAGRANICZNY HANDEL JAJAMI W NIEMCZECH. 


Według źródeł urzędowych przywóz ja] z zagranicy do Niemiec przedstawiał sę przed wojną 
i obecnie następująco: 


r. 1912 
Ilość ogólna przywozu . 1 647.522 
Wartość ogólna przywozu Mk . 187,465.000 


W tem było: 


ZAROTE 611.515 
» Austro-Węgier . . . 125.819 
» Włoch . . b 69% 55.145 
Molandi ZES 72.760 
Danja 10.501 
» Polski o ARA T T; — 

> Jugosławji (Serbja) . . . 25.548 


r. 1913 r. 1924 r. 1925 
1,667.510 793.376 1,433 508 
190,046 000 137,181.000 276,416.000 
722.380 299.195 
671.960 71.587 
54.928 347.157 
84.333 492.229 
35.735 172.046 
= 360.876 
12.720 226.376 

I 
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Badanie masła. W zeszycie dziewiątym po- 
daliśmy odezwę inż. T. Dziamy o kontroli masła 
w celu dostosowania jej do wywozu za granicę, 
Badanie masła w myśl tej odezwy przeprowa- 
dza Dział Mleczarski Stacji doświadczalnej 
Wielkop. Izby Rolniczej. 

Z „Kłosów*, urzędowego organu Pomorskiej 
lzby Rolniczej dowiadujemy się, że badania 
masła i nabiału przeprowadza Oddział Mleczar- 
ski Stacji doświadczalnej P. I. R. — Toruń, uł. 
Szopena 22. 


Mleczarstwo w Rosii. 

Według wiadomości F. Tatarina z Gdańska 
podanej w czasopismie „Milchwirt. Anzeiger“ 
rosyjski komisarjat rolnictwa oblicza spodzie- 
wany wyrób masła w 1925/26 r. na 4.925.000 pu- 
dów. Komisariat asyguował jakoby 10.400.000 
w złocie na urządzenie około 1300 nowycli no- 


woczesnych technicznych urządzeń i rozległe 
przeróbki w istniejących wytwórniach. 
SPRAWOZDANIA HANDLOWE. 
A. Masło. 
Sprawozdanie Związku Spółdzielni Mle- 


czarskich i Jajczarskich w Warszawie. 


W sprzedaży hurtownej płacono za masło 
1. gat. loco: 


Warszawa 5. V. do 9. V. : 690 zł. 
10. V. do 11. V. 630 zł 
12. V do 18. V. 540 zł 
IG. W dlo 26, AŻ 5— zł 
26. V. do 4. VI 4.40 zł 
Łódź 5 V.do 6. W. 140 zł. 
fo M. elo UL W 630 zł. 
2 W. Gig Ol. W *- zł. 
18. V. do 19. W 5:40 zł. 
20. V. do 24, V. 5:05 zł 
25. V. do 4. VI 470 zł 
Lublin A E D E : 660 zł 
10. V. do 17. V. : 6— zł 
18. V. do 24. V., 5.20 zł 
25. V. do 28. V 450 zł 
284 W, GIO 4h NAL 4.20 zł 
Wilno Si 1% : 690 zł 
12. Y. do 18. V : 6:60 zł 
LOVE :6- zł 
20. V. do 24. V : 5:60 zł 
256 V do 26. V £ BZU db 
Pla Wo 5% WE 
łe, WO GIO AL WI : 650 zł 
Białystok 6. V. do 11. V : 7:— zł 
E Va ele e aY : 6— zł 
dl. A : 5:60 zł. 
IŚ, NG, + B60) zł 
20. V. do 25. V. :5— zł. 


Tendencja dla masła bardzo słaba, nie- 
tylko w kraju, lecz i zagranicą. Wobec po- 
myślnej pogody, trawy ślicznie powyrastały, 
tak że bydło ma paszy poddostatkiem, co wpły- 
nęło na zwiększenie produkcji. Ceny wykazują 


tendencję zni.kową i na polepszenie sytuacji 
przed żniwami liczyć nie można. 


Notowania zagraniczne 


Ceny na rynkach zagranicznych rozumieją 
się bez kosztów cła. przewozu, podatku obro- 
towego, kosztów zwózki i komisowego. 


Berlin. Rynek przemaślony — tend. zniżk. 


I. 9. V. do 21. W. : 1:65 Gmk. II. 1/45 Gmk. 
ZE, NV. GIG 282 W. 5 ILGte GhmKk. 1:40 Gmk. 
ZM A : 154 Gmk. 136 Gmk, 


Ryga 22.V. do 27. V. I. gat. : 375 lotów za 1 kg. 


Londyn. Cena w szylingach za centnar. 


syber. 27, W. : 150—156 
australijskie 27. V. : 144—150 
argentyńskie 27. V. : 154—160 


Wiedeń I. gat. za 1 kg zł 580 


Cena jaj w hurcie: zł. 190 - 200 — za skrzy- 
nię 24-kopową. 


Poznań. 

Jeny za masło wyborowe osiągane przez 
producentów przy dostawach dla Oddziału Po- 
znańskiego Związku Spółdzielni Mleczarskich 
i Jajczarskich wynosiły : 


1 V.6'-- zł. za kg loco mleczarnia 
BAEO a e a ź 
10%V.640, 4 i - 
IE NSÓŻOD m «e w p s 


Za masło wyeksportowane piaciliśmy w wy- 
mienionym czasie od 6'10 do 675 zł. 
17. V. 640 zł za kg loco mleczarnia 


209V OCORRE m e 
25. V.6— . „ R " 
29. V. 6:60 „p n m n " 


B. Zwierzęta rzeźne. 


23—30/V_ 926 4 31/V—6/VI 926 | 


Lwów 
<a |spęd| cena spęd cena 
woły I l 140 y 140 
gali, j 13 — | 40 — 
ELE -— — 
buhaje I. | 150 | 150 
» ch f 5 hai 4 13 == 
zj ; — J — 
krowy I. \ 102—130 ] 104 —135 
JI. |, 591 90—98 703 90—100 
m.f 6 yj 37 
jałownik 1.) 96—124 J| 98--125 
= II 67 86-90 |; 7 R8—96 
NETU 40 | 32 
cielęta | 897 80-116 | 1146 86 —120 
owce — — — = 
świnie mięsne |Ù 40g 180—200 | 865 | 180—200 
„  słoninowe, | | = — 230 
Kraków 
buhaje 54 | 100—168 | 100 | 100—164 
woły 114 | 105—160 129 | 108—190 
krowy 210 98 —162 | 299 | 100—148 
jaiownik 109 | 105—156 85 | 100—155 
Belęia 673 | 110—150 | 672 | 110—150 
ozy i barany | — — — — 
nierogacizna 408 | 225—250 | 678 | 236—258 
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AVALORAR DASCALU OLIA TALALO LOALO TONLA SUTEEN CONTINENTAL ŁANY 
KOLCZYKI 


dò znaczenia bydła mosiężne niklowane 
wyrabia 
Toruńska Fabryka Zamków 


Jan Broda w Toruniu 
25—11 
MMM MOTO 


0060600600000000000000Q0000006060 


Poznań | Pal. NI 26. V. U WIE 4. VI. 
U 
Woły a) — 188— 140, 188 - 140 — 
„bjj = 130 | 130 = 
p gu — 116 116 = 
g Gd, 100 100 — 
Stadnik 
- 4 — z — — 
mo D) — 120 122 120-122 — 
go e = 100 96 = 
Jałówki 
i krowy 
so a) — 138—140 138 -140 — 
go b) — 130 130 
po — 116 118/116—118 — 
> d); — 100—104 100—104 
«o. GW — 80—86 80- 86 = 
Zarłoki | 
Cieleta | 
n a) | T Po, m. F3 
wo By — — 180—186 = 
m Sj. dela 156 120 = 
„  A)|120—124 | 120-124 110 == 
»  ©)|100-110 | 100—110 100 — 
Owce i opa- 
sy chłewne 
» a) = 100 € = 
N) = 88 —90 88—90 — 
EC) = 74—76 74-76 = 
Świnie 
” a) z= m3 zaj ih 
„ b) | 282—2834 226 226 224 
EO) 226 218 218 216—218 
„o al 220 208 208 206 
, e),208—212'190 196 | 190—196 — 
„  Ë},200—210 180 200, 180—200 | 170—200 
| Nie Przebieg | Prz-bieg Przebieg 
norowano tareu targu targu 
i | ożywiony | spokojny | spokojny 


Uwasi do urzędowych sprawozdań targowych 
zwierząt rzeźnych z Krakowa, Lwowa i Poznania: Ceny 
podane za 109 kg żywej wagi loco targowica — w Po- 
zniuiiu łącznie z kosztami handlowemi. — Znaczenie liter 
w sprawozd. targ., poznańskich: Woły: a) pełnomięsi- 
Ste wytuiczonec, napwyższej wartości rzeźnej, niezaprzę- 
gane: b) pełnomięsiste, wytuczone od lat 4 do 7; e) mio- 
de mięsiste, nie wytuczone i starsze wytuczone; d) mier- 
nie odżywione młode, dobrze odżywione starsze. Stad- 
niki: a) pełnomięsiste, wyrosłe, mnaiwyższei wartości 
rzeźnej; b) pełnomięsiste i dobrze odżywione starsze. | a- 
łówki r krowy: a) pełnomięsiste, wytuczone jałówki 
najwyższej wartości rzeźnej; b) pełnomięsiste, wytuczone 
krowy, najwyższej wartości rzeźnej do lat 7; c) starsze 
wytuczone krowy i mniej dobre młodsze krowy i iałówki; 
d) miernie odżywione krowy i jałówki; e) licho odży- 
wione krowy i lałówki. Cielęta: a) naiprzedniejszego 
opasu (Doppellen dery): b) najprzedniejsze cielęta tucz- 
ne: c) średnio riczone cielęta i naiprzedniejsze ssaki; d) 
mniej tuczone cielęta i dobre ssaki; e) liche ssaki. Owce 
lopasy chlewne: a) iagnięta tuczne i młode skony 
tuczne: b) starsze skopy tuezne, liche iaznięta tuczne i do- 
brze odżyw. młode owce: c) miernie odżywione skopy 
i owce. Świnie: a) tuczne ponad 150 kg żywej wagi; 
b) pełnom. od 120 do 150 kg żywej wagi: c) bełnomięsiste 
od 100 do 120 kg żywci wagi; d) pełnomięsiste od 80 do 
100 kg żywej wagi; e) mięsiste świnie ponad 80 kg: i) ma- 
ciory i róźne katastry. 


Absolwent rzeszowskiej szkoły mleczar- 
skiej, poszukuje posady pomocnika mleczar- 
skiego zaraz lub później. Łaskawe oferty adre- 
sować. A. Owaczka, Dmytrów p. (Lai. r 

22—1 


R. RITSCHEWALD 
MLECZARNIA 
KATOWICE, uł. Mielęckiego 8 
Telefon 1629 


płaci za masło mleczarniane najwyższe 
ceny dzienne i prosi o oferty. 


24—11 
$60e6060500006600g0060005600066%0004 
WAMWPOWNAWAPA ATW 

Twaróg tłusty 
(plaskanki) 


świeże, suche i bez zawartości metalu 
zakupuje stale każdą ilość 


E. Kalinowski 


Fabryka serów w Szopienicach 
G. Slask. 
9—3 


OOOO OPOYA 


Mleczarz-serowar lat 29, żonaty (Pom) 
obeznany dokładnie z wyrobem masła i różnych 
serów, posiadający dobre świadectwa, 10 lat 
praktyki w miejskich młleczarniach i na wsi 
jako kierownik mleczarni i serowni, poszu- 
kuje posady kierownika w Kongresówce albo 
na Pomorzu. Łaskawe zgłoszenia pod »Serowar 
28..« do Administracji Gazety Mleczarskiej. 


Mieczarzeserowar lat 29 (kawaler) obe- 
znany dokładnie z wyrobem masła i różnych 
serów, 13 lat praktyki w mleczarniach paro- 
wych w Poznańskiem i na Pomorzu, posiada- 
jący dobre świadectwa, poszukuje posady kie- 
rownika ewentualnie pomocnika od 1-go lipca 
b. r. Łaskawe zgłoszenia: Bolesław Kostrzew- 
ski, poczta Słup, pow. Grudziądz, Pomorze. 


Wydawca: Księgarnia Polska B. Połonieckiego. Redaktor odpowiedzialny : Władysław Słowik 
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